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Syrah 2021

VINEDO UNICO ENOLOGIA

Producido en propiedad Syrah 100%

Francisco Zarco, Valle de Guadalupe 2 500 botellas producidas

Edad de vifiedo: 13 afios Afejamiento: 12 meses en barrica americana
Altura: 400 metros smn Terminado: Clarificado y filtrado

Suelo: Arenoso aluvial con granito Levadura: CLOS

descompuesto

SABORES DOMINANTES
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Zarzamora Tabaco Pimienta Violetas Regaliz

PROCESO:

Nuestra uva Syrah se ha convertido en una de
nuestras variedades insignia por su perfil floral,
pimienta blanca y frutos negros. La enologia de
este vino se enfoca en crear un syrah potente, pero
con frescura. Esto lo logramos enfocandonos en el
balance de la acidez a la hora de cosechar, asi
como el uso de barrica americana durante la
guarda. La anada 2021 nos dio un syrah redondo,
con muchas especias y perfiles de fruta negra.

NOTAS DEL VINEDO:

La temporada 2021 inici6é con un invierno frio y muy
largo, con lluvias ligeras (alrededor de 180mm) que
" se extendieron hasta principios de marzo. La
temperatura promedio se mantuvo debajo de los
: 20° C hasta finales de mayo lo cual ocasion6 una
| brotacion tardia y una temporada corta de

Francisco Zarco

VALLE DE GUADALUPE— maduracioén. Los rendimientos de la uva estuvieron

debajo del promedio y los perfiles dominantes
A primarios disminuyeron en fruta y aumentaron en
R T T " flores y especias.
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