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Baya Baya 2019

PROCESO:
Baya Baya combina la frutalidad y frescura de nuestro Caber-
net Sauvignon junto con la potencia y expresión del Petit Verdot. 
Fermentadas por separado y mezcladas antes de la FML, pasan 6 
meses en contacto con roble frances nuevo afinando sus taninos 
primarios y aumentando su complejidad. El roble francés aporta 
notas tostadas a cafe y potencializa los frutos rojos naturales del 
vino.

NOTAS DE VIÑEDO:
La temporada 2019 inicia con un invierno frío y prolongado así 
como una temporada de lluvia extendida (de noviembre a junio, 
450 ml). El agua promete un año de alta producción y buena cali-
dad. Verano de temperaturas no muy altas que termina con una 
época de cosecha 3 semanas mas tarde que en años anteriores. 
Uva con mucha expresión y buena acidez, taninos de intensidad 
media.

Francisco Zarco, Valle de Guadalupe
Edad de viñedo: 11 años
Altura: 400 metros smn
Suelo: Arenoso aluvial con  
granito descompuesto

Cabernet Sauvignon50%  Petit Verdot 50% 
11 000 botellas producidas
Añejamiento: 6 meses en roble Frances nuevo
Terminado: Clarificado, filtrado grueso
Levadura: CSM

VIÑEDO ÚNICO  
Producido en propiedad

ENOLOGÍA 


